CHAMPAGNE LANSON ROSE’

Questo champagne delicato, fedele allo stile Lanson, é stato uno dei primi champagne rosé. Oggi la Maison pud
vantare oltre 50 anni di esperienza nella produzione di rosé e questo rende la Rose Label di Lanson uno degli
champagne piu ricercati, grazie alla sua caratteristica freschezza. Rose Label ha un bel colore puro, nei toni del
salmone, con un perlage fine.

L’olfatto richiama aromi di rosa e delicate note di bacche rosse. Al palato la prima sensazione si sviluppa in maniera
morbida per proseguire poi verso un finale lungo. La sua inconfondibile originalita é la caratteristica piu attraente
insieme all’armonioso equilibrio tra intensita e freschezza.

Ottimo sia come aperitivo che a tutto pasto.

Temperatura di servizio - 8°-10° C.

Blend: 32% Chardonnay, 53% Pinot Nero, 15% Pinot Meunier - Da 50 a 60 differenti Cru.

Affinamento - 3 anni.

Grado alcolico - 12,5% in vol.
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